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Tagessuppe

Fischvariation

\Von gerducherten und
eingelegten Fischfilets

Mariniertes Gemdse

Mit Sour Cream und
hausgebackenem Brot

Grofl3er gemischter Salat

Mit hausgebackenem Brot
und Senfdressing

Gemusecurry in Kokosmilch
Mit Basmatireis

Schweineschnitzel

Mit Pommes Frites,
Ketchup und Mayonnaise

2 Sorten Eis

Krabbensuppe

Carpaccio

Vom Rind mit Salat,
garniert mit Parmesan

Kleiner gemischter Salat

Mit Hausgebackenem Brot
und Senfdressing

Extra on Top:
Hahnchenbruststreifen
Rumpsteakstreifen

Gebratene GemiUsepfanne

Mit Erdapfeln und frischem Rucola

Hahnchen Nuggets

Mit Pommes Frites,
Ketchup und Mayonnaise

Spaghetti ,Bolognese”

Mit Schlagsahne und frischem Obst

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getranken fragen Sie bitte
das geschulte Personal vom Hotel des Nordens.



FRISCHER FISCH

Pasta in Sahnesauce 14,40 €

Mit Raucherlachs
und Frischkase

Scholle "Finkenwerder Art” 2450 €

Mit Speck und Zwiebeln,
Salzkartoffeln und
zerlassener Butter

Auf der Haut 21,50€
gebratenes Lachsfilet

Zu allen Gerichten servieren wir das
GemuUse vom Tagesmend.

Alle Beilagen werden Taglich frisch und
abwechslungsreich flr Sie zubereitet.

Kartoffel nach Wahl:

Ofenkartoffel mit Sour Cream
Potatoe Wedges
Bratkartoffeln

Salzkartoffeln

Pommes frites

Sauce nach Wahl:

Pfeffersauce
Rotweinsauce
Fischsauce

Hollandaise
Champignonrahmsauce

HAUPTGANG
Gegrilltes Maishuhn 19,50€ Kartoffel nach Wahl:
Schnitzel ,Wiener Art* 14,90 € Ofenkartoffel mit Sour Cream
Mit Pommes frites Potatoe Wedges
und Salat Bratkartoffeln

Husumer Rumpsteak 200g 24,90€
Husumer Ribeye 250g 27,80€
Husumer Rinderfilet 200g 30,50€

Zu allen Gerichten servieren wir das
GemuUse vom Tagesmend.

Alle Beilagen werden Taglich frisch und
abwechslungsreich flr Sie zubereitet.

Gateau Marcel 10,50 €
Mit Vanilleeis
Hausgemachtes Sorbet 590€

Aufgegossen mit Sekt

DESSERT

Salzkartoffeln
Pommes frites

Sauce nach Wahl:

Pfeffersauce
Rotweinsauce
Fischsauce

Hollandaise
Champignonrahmsauce

Kéasevariation 10,60 €
Vom Backensholzer Hof

Tagesdessert 7,10€
Créme Brilée 6,50€

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getranken fragen Sie bitte
das geschulte Personal vom Hotel des Nordens.



